Menu festif a 21€
Pain de brochet et écrevisses sauce
tartare
skskskckskoksk
Paupiette de saumon et sa creme
citronnée
skskskckskoksk
Cuisse de canette confite au thym
et au miel et son accompagnement
skskskckskskok
Croquant passion et son crémeux
citron au chocolat blanc

Menu Gastronomique a 26€
Pressé de canard au foie gras et
confit de pommes

skskeskeokeokokok

Mousseline de saumon et gambas

sauce homardine
skokskskskkek

Pastilla de filets de caille a la

duxelle de cepes et foie gras et ses
accompagnements

sieskeskeskesiesiesk

Dome vanille et coeur cerise
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Kanne et Emmanuel Ardillon
sont a volre service pour vos féltes
de fin d'année, en_famille ou

entre-amis.
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Carte des Entrées : Carte des Poissons : Carte des Viandes :

- Pain de brochet et écrevisses - Sauté de chapon a la creme de
sauce tartare : 3,90€ - Coquille St-jacques: 5,50€ la part  girolles : 6,90€ la part
- Tranche de saumon farcie et sa : Pastilla de filets de caille 2 la duxelle
langoustine : 5,90€ - Queues de crevettes et noix de St de cepes et foie gras  6.90€ la part
Jacques en crolte : 6,50€ la part . i
- Tartare de noix de St Jacques et - Cuisse de canette confite au thym et
mousse d’avocat: 6,50€ - Dos de cabillaud au tartare de légumes au miel: 7,90€ la part
en paillote cristal : 6,50€ la part Ballottine d farci foi
- Pressé de canard au foie gras et . gl?as? ine de veau arc'efgggeia%'grt
confit de bommes: 6.90€ - Filet de Saint Pierre a la créme de ) ’
P . ’ girolles : 6,90€ la part " Cuissot de cerf en tournedos aux
-Terrine de foie gras et son confit " e d . airelles : 7,90€ la part
: - Mousseline de saumon et gambas
de pommes : 7,00€ sauce homardine - % 90€ |a part - Ris de veau a la créme de morilles
- Ris de veau a la créme de L (120 gr.) : 9,50€ la part
morilles (90gr.) 7,00€ - Lotte a I’américaine : 7,80€ la part

Carte des Desserts :

(2,50€ la part)
Sans Oublier : Carte des Légumes : X . ..
- . " - Bache vanille-pépites de chocolat
- Nos Galantines "maison",
Boudins blancs truffés, Terrine
de poisson...

- Galette de pomme de terre, Gratin de
pomme de terre sarladaise, poélée de
chataignes, poélée forestiére, gratin - Biche aux marrons glacés

- Notre Terrine de foie gras et de courgettes, risotto au fromage ...
Saumon fumé

- Dome vanille et coeur cerise

- Croquant passion et son crémeux
citron au chocolat blanc

- Nos volailles Fermiéres des
Monts de Blond (chapon, dinde,
oie, poularde...)

- Homard en mayonaise



